
Royal tastings  

Delicious servings from Lek’s kitchen  

 
 

Bread serving  85,  -   

Hvidl øgs ingefær,  pers i l le  og røgsalt ,  so ltørret tom at og  

Rosmarin  (Garl ic  & Ginger,  Pars ley & Smoked  Sa lt,  Sun -Dried 

Tomato, Rosemary).  

Crispy Risotto  Bal ls  75 ,  -   

Med urtem ayo  og vesterhavsost  (With herb  mayonnaise  and  

Vesterhavs cheese).   

Jamoón Ibérico 125.-    

Serveret på  elvaffel  m. trøffelmayo,  fr isk trøffel  og  Vesterhavs  

ost (Served  on a waffle  with  truff le mayonnaise,  fresh truff le,  

and Vesterhavs  cheese (Dan ish North Sea  cheese).  

Leks Wagyu nau 175,  -   

Marinerede og  le t gr i l l et Wagyu med mynte og  syr l i g  nau  dip  

(Marinated and  l i ghtly gr i l l ed Wagyu served wi th min t and  a  

tangy Nau d ip).  

Crispy f ried oyster 3  psc.  /5  stk.  100/150,  - 

Med grov tatarsau ce,  c itron og  fr iske urter  (Served w ith  rustic  

tartare  sauce, l emon, and  fresh herb) .  

Caviar 10 g./  295,  -   

Serveres  med  bl inis ,  fra iche og  finth akked e rødl øg .(Served 

with bl inis ,  c rème fra îche, and f inely chopped red  onion.  

Gri l led langoust ine  4  pcs.   150,  -   

Serveres  med  urter  og en  syr l i g V inaigrette (Served  with  herbs 

and a tangy vin aigrette ) .  

Lobster roll s  125,  -   

Smørstegt br ioche brød, med hum mer cocktail  kompot  

(Butter-toasted  br ioche bun fi l l ed wi th lobster  cocktail  

compote)  


